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CURSO “CUATRO ESTACIONES”
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Fechas de impartición y horario: 
Día 14, 15 y 16 de Enero de 2013
Horario: de 17:00 a 20:00 
Lugar de impartición: 
Hotel San Roque
Carretera Madrid- Coruña km 157
Impartido por:

 El chef  Unai Zabala
Asistentes: 2 alumnos por empresa
Objetivos:

· Adquirir conocimientos sobre  diferentes tipos de cocina prioritarios en la actualidad culinaria.
· Alcanzar los conocimientos, metodología  y herramientas necesarios para elaboración de recetas basadas en los diferentes tipos de cocina.
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Contenidos:
· Historia de la cocina.

· Tendencias culinarias.

· Bases sobre las que se asienta la nueva cocina.
· Ingredientes. 
· Elaboración de platos tradicionales, modernos y de vanguardia
· Técnicas de vanguardia así como las fases y recipientes a utilizar como originales platos, vasos y copas para dar sofisticación
· Gestión:
· Organización.
· Rentabilidad.
Este curso es financiable mediante el sistema de bonificaciones de la Seguridad Social gestionado por la FUNDACIÓN TRIPARTITA PARA LA FORMACIÓN EN EL EMPLEO
Plazas limitadas. Si estás interesad@ o tienes alguna duda ponte en contacto con el teléfono:           CARMEN  665 06 80 62


